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Albo Pretorio on-line 
Sito web – Sezione Amministrazione Trasparente 

Al Sito WEB dell’istituto  
Al Fascicolo Progetto PN 

 
Oggetto: Fondi Strutturali Europei – Programma Nazionale “Scuola e competenze” 2021-2027 – Fondo sociale europeo 
plus (FSE+) – Priorità 1 – Scuola e competenze (FSE+), Obiettivo specifico ESO4.6 – sotto-azione ESO4.6.A.4.A- 
Interventi di cui ai decreti del Ministro dell’istruzione e del merito dell’11 aprile 2024, n. 72 e del 22 maggio 2025, n. 96 
– Avviso Pubblico prot. n. 81652 del 23/05/2025 – “Percorsi educativi e formativi per il potenziamento delle 
competenze, l’inclusione e la socialità nel periodo di sospensione estiva delle lezioni” (c.d. Piano Estate). Progetto 
codice nazionale ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la scuol@", Codice Univoco di Progetto 
G14D25002250007. Lettera di invito   
 
Lo scrivente Istituto ha la necessità di acquisire quanto in oggetto del presente provvedimento per garantire il servizio 
mensa inerente al Progetto Codice ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la scuol@", Codice Univoco di Progetto 
G14D25002250007.  
Visto il Programma Nazionale “Scuola e competenze” 2021-2027 approvato con decisione di esecuzione C (2022)9045 
del 1° dicembre 2022 della Commissione Europea;  
Visto il Regolamento (UE) 2021/1060 del Parlamento europeo e del Consiglio del 24 giugno 2021; 
Visto il Regolamento (UE) 2021/1058 del Parlamento europeo e del Consiglio del 24 giugno 2021;  
Visto il Regolamento (UE) 2021/1057 del Parlamento europeo e del Consiglio del 24 giugno 2021; 
Visto l’Accordo di partenariato tra l’Italia e la Commissione europea relativo al ciclo di programmazione 2021-2027, 
approvato con decisione di esecuzione della Commissione Europea C (2022)4787final del 15 luglio 2022; 
Visto l’Avviso Pubblico del Ministero dell’Istruzione e del Merito numero AOOGABMI/81652 del 23 maggio 2025, 
Priorità 1, Obiettivo specifico ESO4.6-sotto-azione ESO4.6.A.4.A del Programma Nazionale Scuola e competenze 
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2021-2027(FSE+ - FESR); 
Vista la delibera n. 517 verbale n. 260 del 17/06/2025 del Collegio dei docenti, con cui è stato autorizzato l’inoltro della 
candidatura e l’avvio delle attività progettuali; 
Vista la delibera n. 73 verbale n. 13 del 04/07/2025 del Consiglio di Istituto, con cui è stato autorizzato l’inoltro della 
candidatura e l’avvio delle attività progettuali; 
Vista la nota autorizzativa protocollo numero AOOGABMI – 108714 del 25/06/2025 dell’Ufficio Unità di missione per 
il PNRR, Ufficio IV – PON1420 PN2127 con cui il progetto codice ESO4.6.A4.A- FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la 
scuol@", è stato formalmente autorizzato; 
Considerato che l’Istituto, in dipendenza di quanto indicato ai precedenti commi, ha provveduto a generare il seguente 
Codice Univoco di Progetto per il Progetto di cui al precedente comma: G14D25002250007; 
Viste le vigenti Disposizioni e istruzioni per l’attuazione delle iniziative co-finanziate dai Fondi Strutturali Europei; 
Vista la nota M.I.U.R. AOODGEFID/34815 del 2 agosto 2017 e nota prot. n. AOODGEFID/ 35926 del 21 settembre 
2017 aventi per oggetto Attività di formazione – Iter di reclutamento del personale “esperto” e relativi aspetti di natura 
fiscale, previdenziale e assistenziale; 
Vista la nota M.I.U.R. AOODGEFID/38115 del 18 dicembre 2017 Chiarimenti e approfondimenti per l’attuazione dei 
progetti su FSE; 
Vista la delibera del Consiglio di Istituto n. 117 del 29/10/2019, verbale numero 302, come integrato con delibera n. 71 
del 09/02/2022, verbale numero 10, successivamente con delibera del Consiglio di Istituto n. 107 del 09/05/2023, 
verbale numero 16 e, da ultimo, con delibera n. 65 del 26/05/2025, verbale numero 12, con la quale, ai sensi del Decreto 
Interministeriale 28 agosto 2018 n. 129, sono stati definitivamente approvati i limiti e criteri da utilizzare per la 
selezione delle figure necessarie per l’espletamento del Progetto; 
Dato atto che con decisione di indizione n. 100 del RUP prof.ssa Rosaria Costanzo assunta al prot. interno n. 11056 del 
22/11/2025 è stata avviata la procedura tesa all’affidamento del servizio mensa nell’attuazione del progetto citato in 
oggetto, ai sensi dell’art. 50, co. 1, lett. b), D. Lgs. n. 36/2023, mediante Trattativa Diretta con un unico operatore sul 
Mercato Elettronico della Pubblica Amministrazione (MEPA), a seguito di avviso esplorativo di manifestazione di 
interesse pubblicato nell’Albo pretorio di questo Istituto prot. n. 10102 del 30/10/2025 e attraverso cui sono state 
definite le caratteristiche del servizio da acquistare e che le stesse rispondono all’interesse pubblico che la stazione 
appaltante deve soddisfare in relazione alla congruità del prezzo in rapporto alla qualità dei prodotti, e al momento del 
mercato; 
Considerato che a seguito di tale indagine di mercato la Ditta “Panetteria Impasto” è risultato l’unico Operatore 
economico a proporsi per il servizio mensa nell’ambito del Progetto  ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la 
scuol@" presentando domanda di partecipazione che la stessa  è stata acclarata al prot. n. 10797 del 18 novembre 2025, 
e che si procederà attraverso la Trattativa Diretta mediante negoziazione con il fornitore prescelto;  
Considerato che sussiste l’esigenza di indire la trattativa diretta, per l’acquisizione del suddetto servizio, nell’ambito 
del progetto codice Nazionale Codice Progetto  ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la scuol@"per le seguenti 
edizioni: 
 
Percorsi educativi e formativi per il 
potenziamento delle competenze, 
l’inclusione e la socialità 
 

n° edizioni n° partecipanti n° incontri n° pasti totali 
12 15 10 1800 

Considerato che è necessario avviare l'affidamento della fornitura di cui all'oggetto ai sensi del “Regolamento recante 
istruzioni generali sulla gestione amministrativo-contabile delle istituzioni scolastiche, ai sensi dell’articolo 1, comma 
143, della legge 13 luglio 2015, n. 107” (D.M. 28 agosto 2018 n. 129); 
Dato atto della non esistenza di Convenzioni Consip attive in merito a tale categoria merceologiche e/o della non 
idoneità della Convenzione Consip a soddisfare il fabbisogno dell’Istituzione scolastica; 
Verificato che la fornitura è presente sul MEPA e che l’Istituzione Scolastica procede pertanto all’acquisizione in 
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oggetto per mezzo della Trattativa Diretta mediante negoziazione con il fornitore prescelto; 
Considerato che la spesa complessiva per il servizio e fornitura in parola è stata stimata in € 12.600  
(dodicimilaseicento/00) comprensiva dell’IVA vigente a norma di legge, ovvero prezzo massimo, soggetto a ribasso €. 
7,00 (sette/00) per ogni singolo pasto erogato.  
Considerato che il servizio di cui trattasi, non è presente in nessuna convenzione CONSIP attiva e risulta presente sul 
MEPA, per l’Istituto scrivente si è resa necessaria un’indagine di mercato. 
 
Con la presente lettera si invita codesta spettabile Ditta a presentare alla scrivente Istituzione scolastica un’offerta che 
consenta di esperire la procedura di acquisizione di “Offerta servizio mensa Progetto Codice 
ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la scuol@", a seguito di avviso esplorativo di manifestazione di interesse 
pubblicato nell’Albo pretorio di questo Istituto prot. n. 10102 del 30/10/2025, mediante procedura di affidamento diretto 
ai sensi dell’art. 50, co. 1, lett. b) del D. Lgs. 31 marzo 2023, n. 36 attraverso Trattativa diretta su Mercato elettronico 
della Pubblica Amministrazione (Me.Pa.) di Consip S.p.A., con la quale l’amministrazione richiede, al fornitore 
selezionato, offerta personalizzata sulla base delle proprie specifiche esigenze. 
 
Art. 1 - Oggetto dell'appalto: servizio mensa 
Il presente capitolato ha per oggetto l’affidamento del servizio di mensa da eseguire nel corso dello svolgimento delle 
attività formative inerenti al Progetto codice nazionale ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la scuol@".  
Il gestore selezionato provvederà alla preparazione dei pasti presso il proprio centro di cottura ed al successivo trasporto 
ed alla distribuzione degli stessi presso i locali dell’I.I.S. “E. Fermi” di Vittoria, via Como, 435.  
La ditta aggiudicataria provvederà a somministrare i pasti per il pranzo degli studenti per n° 10 incontri per 12 edizioni 
previste, secondo un calendario che sarà di seguito stabilito.  
La Ditta aggiudicataria provvederà a nominare un Responsabile con il quale l’Amministrazione procedente dovrà 
interfacciarsi al fine dell’organizzazione del servizio.  
La cucina dell’aggiudicatario deve, pena l’esclusione dalla gara, essere già funzionante e regolarmente autorizzata a 
norma delle vigenti disposizioni igienico-sanitarie, alla data di pubblicazione del presente avviso.  
I cibi debbono essere trasportati in contenitori termici che siano dotati di scomparti separati in modo da isolare gli 
alimenti caldi da quelli freddi, ben protetti dalle infiltrazioni di polveri, con caratteristiche tecniche che assicurino una 
perfetta conservazione degli alimenti sia sotto il profilo organolettico che della appetibilità.  
I pasti debbono essere somministrati caldi, assieme a bicchieri, tovaglietta-copritavolo e tovaglioli monouso, nel rispetto 
degli orari previsti dal calendario delle attività.  
Il numero dei pasti è suscettibile di variazioni giornaliere dipendenti dalle diverse articolazioni delle attività inerenti al 
Progetto nell'ambito della durata della prestazione. La Ditta aggiudicataria non potrà richiedere aumenti e/o indennizzi 
per eventuali maggiori o minori forniture di pasti, comprese quelle che potrebbero verificarsi in sensibile riduzione.  
Durante il periodo contrattuale i prezzi s’intendono quelli fissati in sede di offerta e sono immutabili. 
 
Art. 2 - Durata del servizio: 31 dicembre 2026 (salvo proroghe).  
 
Art. 3 - Procedura di aggiudicazione  
Affidamento diretto attraverso il portale Me.Pa. ai sensi dell’art. 50, co. 1, lett. b), del Decreto Legislativo n. 36/2023 e 
secondo il “criterio del minor prezzo” come previsto dall’art. 108 co. 3 del D. Lgs. 36/2023. 
L’offerta dovrà pervenire, sul sito internet “www.acquistiinrete”, all’interno della Piattaforma Mepa, entro e non oltre il 
termine indicato nell’RDO e comprendere la sottoscrizione della  Documentazione amministrativa, tecnica ed 
economica. 
La commissione procederà alla verifica della documentazione amministrativa e all’esame dell’offerta 
tecnica-economica.  
Si potrà decidere di non procedere all’aggiudicazione se l’offerta non risulti conveniente o idonea in relazione 
all’oggetto del contratto. 
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Art. 4– Clausola aleatoria a carico dell’aggiudicatario  
Poiché il finanziamento erogato da Fondi Strutturali Europei – Programma Nazionale “Scuola e competenze” 2021-2027 
– Fondo sociale europeo plus (FSE+) – Priorità 1 – Scuola e competenze (FSE+), Obiettivo specifico ESO4.6 – 
sotto-azione ESO4.6.A.4.A- Interventi di cui ai decreti del Ministro dell’istruzione e del merito dell’11 aprile 2024, n. 
72 e del 22 maggio 2025, n. 96 – Avviso Pubblico prot. n. 81652 del 23/05/2025 – “Percorsi educativi e formativi per il 
potenziamento delle competenze, l’inclusione e la socialità nel periodo di sospensione estiva delle lezioni” (c.d. Piano 
Estate)  è determinato sulla base dei costi medi, i pasti da erogare sono fissati in numero massimo di 1800 (ovvero n°  15 
alunni, per n° 12 edizioni, per n° 10  giornate corrispondente ad un totale di € 12.600  (dodicimilaseicento/00) 
comprensiva dell’IVA vigente a norma di legge, ovvero prezzo massimo, soggetto a ribasso €. 7,00 (sette/00) per ogni 
singolo pasto erogato.  
In caso di presenza di un numero di alunni inferiore a quanto sopra specificato per ogni giorno di somministrazione, 
all’aggiudicatario saranno riconosciuti tanti pasti quanti gli alunni presenti, per l’importo di aggiudicazione.  
Il pasto dell’esperto e del tutor (n° 2 pasti per ogni modulo per ogni giorno di erogazione) saranno a carico 
dell’aggiudicatario. 
 
Art. 5 - Modalità di erogazione del servizio  
Il servizio dovrà essere svolto dalla Ditta aggiudicataria con propri capitali e mezzi tecnici, con proprio personale e 
proprie macchine, mediante la propria organizzazione ed il proprio rischio.  
Merce e personale dovranno essere in regola con le vigenti norme igienico sanitarie locali, regionali e nazionali.  
I pasti dovranno essere preparati da personale qualificato seguendo il menù deciso.  
In particolare la Ditta dovrà altresì applicare puntualmente le vigenti Linee guida per la ristorazione scolastica, o quelle 
comunque vigenti nel corso della durata dell’affidamento.  
La ditta aggiudicataria dovrà segnalare il nominativo del proprio responsabile del servizio a cui l'Istituto potrà fare 
riferimento.  
La Ditta aggiudicataria effettuerà la consegna e la distribuzione dei pasti negli orari che saranno indicati dall’Istituzione 
scolastica.  
L’Istituto, utilizzatore del servizio, ai fini di consentire l’erogazione del servizio agli utenti aventi diritto, si assume 
l'impegno di comunicare alla Ditta aggiudicataria il numero degli utenti del giorno dell’attività progettuale entro le ore 
14:00 del giorno precedente.  
La ditta aggiudicataria dovrà stilare un menù che sarà preparato in conformità alle tabelle dietetiche, nel rispetto delle 
Linee guida di indirizzo nazionale per la ristorazione scolastica redatte dal Ministero della Salute, approvate il 
29/04/2010 dalla Conferenza Unificata e pubblicate nella G.U. n. 134 del 11/06/2010 Ministero della Salute, Direzione 
Generale per l’igiene e la sicurezza degli alimenti e la nutrizione, prot. N. 0011703 del 25/3/2016.  
All’atto della somministrazione dei pasti la ditta aggiudicataria rilascerà al Tutor d’aula o all’Esperto una bolla di 
consegna in duplice copia, debitamente sottoscritta, dalla quale risulterà il numero di pasti forniti.  
La ditta aggiudicataria è obbligata al rispetto delle procedure di cui alla L. 283/62 e al suo regolamento di esecuzione n. 
327 del 26/03/1980 e ss.mm.ii., per quanto concerne le norme igienico-sanitarie, nonché a quanto previsto dalla 
normativa regionale vigente e a quanto espressamente previsto dal presente avviso.  
La ditta, pertanto, solleva l’Istituzione scolastica da qualsiasi responsabilità in ordine alla regolarità igienico-sanitaria 
delle trasformazioni alimentari e della distribuzione, assumendosi tutti gli oneri previsti dal D. Lgs. 155/97 (sistema 
HACCP).  
Il menù dovrà essere diversificato nelle varie giornate e dovrà garantire:  

-​ piatto unico (alternativamente rustico, pizza, focaccia, schiacciata, panino, ecc.) 
-​ frutta di stagione  
-​ bottiglia d’acqua di 0,5 l. 

 
Art. 6 - Obblighi della Ditta aggiudicataria  
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La Ditta aggiudicataria è tenuta ad adempiere ai seguenti obblighi:  
a) effettuare il servizio secondo le modalità indicate nel presente capitolato per tutti i giorni della settimana indicati 
secondo calendario delle attività inerenti al Progetto codice nazionale ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la 
scuol@" e secondo le indicazioni dell’Istituto scolastico, in modo da garantire la regolare e puntuale esecuzione del 
servizio stesso;  
b) assicurare personale qualificato per la preparazione e la consegna dei pasti;  
c) compensare e comprendere nell'importo complessivo iniziale, determinato dal prezzo offerto, tutti gli oneri che per la 
manodopera derivano dalla osservanza di tutte le disposizioni di legge e dall'osservanza di tutti gli obblighi ed oneri 
stabiliti dalla legge, dalle norme assicurative e dalla consuetudine;  
d) osservare i contratti collettivi di lavoro vigenti per la categoria di lavoratori del settore specifico;  
e) provvedere alla consegna dei pasti per il pranzo degli studenti presenti alle attività di cui al Progetto codice nazionale 
ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la scuol@";  
f) attuare e garantire la più scrupolosa osservanza delle norme igienico-profilattiche atte ad evitare inconvenienti in 
relazione al confezionamento diretto dei pasti;  
g) sostenere tutte le spese inerenti e necessarie all'esecuzione del servizio oggetto del contratto;  
h) Rispettare i criteri di cui al Decreto del Ministro dell’ambiente e della tutela del territorio e del mare del 25/07/2011 
allegato n. 1, in particolare i punti n. 5.3.1, 5.3.2, 5.3.3, 5.3.5, 5.3.7, nonché di ogni altra disposizione nel tempo vigente 
in materia. 
 
Art. 7 - Personale  
Ogni servizio inerente la preparazione e consegna dei pasti verrà svolto da personale della Ditta aggiudicataria.  
Il coordinamento del servizio deve essere affidato ad un responsabile dell'impresa aggiudicataria dotato di qualifica 
idonea allo svolgimento di tale funzione ed il cui nominativo deve essere ufficialmente comunicato all'Istituto prima 
dell'avvio del servizio.  
La ditta dovrà fornire all’Istituto il nominativo del personale impiegato nel servizio, con l'indicazione dei relativi dati 
anagrafici.  
 
Applicazione contratti di lavoro  
Il personale dovrà essere regolarmente assunto - pena la risoluzione del contratto - e inquadrato nel rispetto del contratto 
collettivo di lavoro della categoria cui appartiene, nonché possedere tutti i requisiti professionali e sanitari previsti dalle 
leggi vigenti.  
Prima dell'inizio dell'appalto, l'appaltatore deve presentare all'amministrazione la documentazione di avvenuta denuncia 
agli enti previdenziali, assicurativi ed infortunistici.  
La ditta aggiudicataria, su richiesta dell'amministrazione dovrà presentare copia del DURC. 
L'Istituto non ha alcuna responsabilità diretta o indiretta in cause di lavoro o vertenze con il personale della ditta o per 
attività inerenti ai servizi da esso svolti, restando totalmente estranea al rapporto d'impiego costituito tra la ditta ed il 
personale e sollevando da ogni responsabilità per eventuali inadempienze della ditta nei confronti del personale stesso. 
Nell'esecuzione del lavoro la ditta dovrà adottare di sua iniziativa tutte le cautele ed i provvedimenti necessari, compreso 
il controllo sull'osservanza da parte dei singoli operatori delle norme di sicurezza e antinfortunistica, assumendosi, in 
caso di infortunio, ogni responsabilità civile, amministrativa e penale dalle quali rende sollevata ed indenne 
l'amministrazione appaltante.  
L'aggiudicataria dovrà essere in grado di sostituire il personale assente per malattia, ferie e per altri motivi di assenza, in 
tempi tali da garantire la corretta funzionalità del servizio, dandone immediata comunicazione all'Istituto.  
 
Formazione e aggiornamento del personale  
Ferma restando la formazione obbligatoria prevista dalle vigenti normative in materia (D.Lgs 81/2008 e Regolamento 
CEE 852/2004 capitolo XII – Formazione, nonché di ogni altra disposizione nel tempo vigente in materia), la Ditta 
dovrà assicurare la formazione del personale addetto al servizio, compreso quello in sostituzione, in materia di igiene 
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alimentare. Tale formazione è obbligatoria e propedeutica all'inizio del servizio.  
 
Norme igienico - sanitarie  
Per quanto concerne le norme igienico-sanitarie, si fa riferimento alla legge n. 283/1962 e al suo Regolamento di 
esecuzione D.P.R. n. 327/1980 e smi, ai Regolamenti CE n. 852/2004 e n. 853/2004 nonché a quanto previsto dalle 
normative e dai regolamenti nel tempo vigenti.  
La Ditta aggiudicataria dovrà osservare le leggi vigenti ed ogni altra disposizione normativa che potrà intervenire nel 
corso del presente contratto per la tutela dei lavoratori. In particolare, la Ditta dovrà curare, assumendo a proprio carico 
tutti gli oneri relativi, l'osservanza delle disposizioni relative all'igiene del lavoro, alle assicurazioni contro gli infortuni 
sul lavoro, alle prevenzioni contro gli infortuni sul lavoro, alle previdenze varie per la disoccupazione involontaria, 
invalidità e vecchiaia, alla tubercolosi e alle altre malattie professionali.  
 
Art. 8 - Assicurazione  
La Ditta si assume ogni responsabilità, sia amministrativa, che civile e penale, che deriva ai sensi di legge 
dall'espletamento di quanto richiesto dal presente capitolato.  
A tale scopo la Ditta aggiudicataria assume a suo esclusivo carico, e tenendo esente l’Istituto da qualunque 
responsabilità in merito, tutte le responsabilità derivanti dall'ingerimento, da parte degli utenti, di cibi contaminati o 
avariati e comunque non preparati e serviti secondo i canoni che regolano i servizi di mensa descritti nel presente 
capitolato, applicando in ogni caso la cura e l’attenzione del buon padre di famiglia.  
La Ditta pertanto risponderà direttamente dei danni alle persone e/o alle cose e comunque provocati nell'esecuzione del 
servizio, restando a suo completo ed esclusivo carico qualsiasi risarcimento, senza diritto di rivalsa o di compensi da 
parte dell’Istituto, salvi gli interventi a favore dell'impresa da parte di società assicuratrici.  
 
Art. 9   – Obblighi a carico dell’Istituzione scolastica 
Entro le ore 14.00 del giorno precedente al giorno previsto di attività del Progetto l’Istituto comunicherà, al responsabile 
del servizio indicato dalla Ditta affidataria, il numero esatto di studenti presenti, e per i quali è previsto il pasto, per 
determinare la quantità di pasti nella giornata di competenza.  
L’importo riconosciuto alla Ditta sarà quello corrispondente al numero effettivo di pasti erogati, secondo le condizioni 
indicate nel presente Capitolato.  
L’offerta e la documentazione a corredo dovrà essere presentata dall’operatore economico su piattaforma Me.Pa., la 
Stazione Appaltante se riterrà l’offerta congrua e ammissibile  procederà successivamente alla relativa stipula. 
 
Art. 10 - Esclusione dalla gara offerta giunta in ritardo  
L’offerta sarà esclusa e quindi considerata nulla o come non presentata nei seguenti casi: 

-​ documentazione amministrativa incompleta e/o inidonea, non integrabile o sanabile ai sensi dell’art. 101 del D. 
Lgs. 31 marzo 2023, n. 36, mancato rispetto delle caratteristiche del servizio richiesto.  

 
Art. 11 - Divieto di cessione ed ipotesi di subappalto  
Il contratto non può essere ceduto, a pena di nullità. Il subappalto non è ammesso.  
 
Art. 12 – Valore del servizio - Importo  
L’importo massimo presunto oggetto della spesa per l’acquisizione del servizio in coerenza con le voci finanziate, è 
determinato in €. 7,00 (sette/00) IVA inclusa per ogni singolo pasto;  
Percorsi educativi e formativi per il potenziamento 
delle competenze, l’inclusione e la socialità 
 

n° edizioni n° partecipanti n° incontri n° pasti totali 
12 15 10 1800 

La spesa totale pari ad € 11.454,55 (undicimilaquattrocentocinquattaquattro/55) oltre IVA corrente sarà imputata 
all’Aggregato A Voce P02|23 delle uscite Progetto ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la scuol@"- Codice 
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Univoco di Progetto G14D25002250007 del Programma Annuale dell’esercizio finanziario 2025. 
Una volta disposta l’aggiudicazione, verrà stipulato il contratto, ai sensi dell’art. 55, co. 2 del D. Lgs. 31 marzo 2023, n. 
36. Il contratto della fornitura si perfezionerà mediante la sottoscrizione dello specifico documento. 
L’aggiudicazione diventerà efficace, ai sensi dell’art. 17, co. 5 del D. Lgs. 31 marzo 2023, n. 36, dopo la verifica del 
possesso dei prescritti requisiti e in caso di accertamento del difetto del possesso dei requisiti prescritti, si procederà alla 
risoluzione dell’affidamento.  
Il corrispettivo dovuto alla Ditta sarà determinato in sede di aggiudicazione dello stesso e consisterà nel prezzo di ogni 
pasto da moltiplicare per il numero degli utenti consumatori in rapporto alla durata del contratto.  
Il prezzo rinveniente dall'aggiudicazione non potrà subire alcuna variazione nel corso della vigenza del contratto. 
L'importo dell'appalto è stabilito in presunti € 11.454,55 (undicimilaquattrocentocinquattaquattro/55) oltre IVA corrente, 
comprensivo di oneri per la sicurezza.  
Pertanto l'importo stimato complessivo a base di gara è quantificato in € 11.454,55 
(undicimilaquattrocentocinquattaquattro/55) oltre IVA corrente, comprensivo di oneri per la sicurezza.  
Ai fini dell'offerta economica si stabilisce che fa fede l'importo del pasto fissato, come importo a base d'asta, in € 7,00 
(sette/00) iva compresa.  
 
Art. 13 - Criteri di aggiudicazione  
L'appalto del servizio è aggiudicato a favore dell'offerta secondo il “criterio del minor prezzo”  in virtù dall’art. 108 co. 
3 del D. Lgs. 36/2023 per i servizi di fornitura di n. 1800 pasti totali piatto unico (rustico o/pizza o/focaccia 
o/schiacciata, o panino, ecc.), frutta di stagione, bottiglia d’acqua di 0,5 l. 
 
Art. 14 - Condizioni di pagamento  
Il pagamento sarà effettuato a seguito di presentazione di fattura elettronica redatta secondo le norme fiscali in vigore, 
sulla fattura dovranno essere indicati il CIG, CUP, le modalità di pagamento comprensive del codice IBAN ed il codice 
univoco di questa istituzione scolastica: UFAS1Z.  
Il pagamento, trattandosi di un progetto Fondi Strutturali Europei – Programma Nazionale “Scuola e competenze” 
2021-2027 – Fondo sociale europeo plus (FSE+) – Priorità 1 – Scuola e competenze (FSE+), Obiettivo specifico 
ESO4.6 – sotto-azione ESO4.6.A.4.A- Interventi di cui ai decreti del Ministro dell’istruzione e del merito dell’11 aprile 
2024, n. 72 e del 22 maggio 2025, n. 96 – Avviso Pubblico prot. n. 81652 del 23/05/2025 – “Percorsi educativi e 
formativi per il potenziamento delle competenze, l’inclusione e la socialità nel periodo di sospensione estiva delle 
lezioni” (c.d. Piano Estate)  sarà effettuato entro giorni 30 dalla disponibilità reale delle erogazioni da parte del 
Ministero competente a prescindere dalla data in cui ciò avvenga, a seguito di emissione di regolare fattura elettronica.  
 
Art. 15 - Penali e risarcimento danni.  
In caso di ritardo o di parziale adempimento del contratto, l’Istituto scolastico, in relazione alla gravità 
dell’inadempimento, potrà irrogare una penale fino ad un massimo del 10% dell’importo contrattuale (IVA esclusa). È 
fatto salvo il risarcimento di ogni maggior danno subito dall’Istituto scolastico.  
 
Art. 16 – Risoluzione e recesso  
In caso di ritardato o parziale adempimento del contratto, l’Istituto scolastico potrà intimare all’aggiudicatario, a mezzo 
PEC di adempiere a quanto necessario per il rispetto delle specifiche norme contrattuali, entro il termine perentorio di 10 
giorni. L’ipotesi del protrarsi del ritardato o parziale adempimento del contratto, costituisce condizione risolutiva 
espressa, ai sensi dell’art. 1456 c.c. senza che l’inadempiente abbia nulla a pretendere, e fatta salva l’esecuzione in 
danno. 
È fatto salvo, altresì, il risarcimento di ogni maggior danno subito dall’Istituto Scolastico.  
In ogni caso l’Istituto scolastico si riserva il diritto di recedere in qualsiasi momento dal contratto, senza necessità di 
fornire giustificazione alcuna, dandone comunicazione scritta con 15 giorni di preavviso rispetto alla data di recesso. 
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Art. 17 – Riservatezza delle informazioni  
Ai sensi e per gli effetti del D. Lgs. 196/2003 e ss.mm.ii. i dati, gli elementi, ed ogni altra informazione acquisita in sede 
di offerta, saranno utilizzati dall’Istituto Scolastico esclusivamente ai fini del procedimento di fornitura di cui 
all’oggetto, garantendo l’assoluta riservatezza, anche in sede di trattamento dati, con sistemi automatici e manuali.  
Con l’accettazione dell’ordine l’aggiudicatario esprime il proprio consenso al predetto trattamento.  
 
Art. 18 – Obblighi del fornitore  
Ai sensi dell’art. 3, co. 8 della legge n. 136 del 13 agosto 2010, l’aggiudicatario assume tutti gli obblighi di tracciabilità 
dei flussi finanziari di cui alla medesima legge, in particolare:  

-​ l’obbligo di utilizzare un conto corrente bancario o postale acceso presso una banca o presso la società Poste 
Italiane S.p.A. e dedicato anche in via non esclusiva alle commesse pubbliche; 

-​ l’obbligo di registrare sul conto corrente dedicato tutti i movimenti finanziari relativi all’incarico e, salvo quanto 
previsto dal comma 3 del citato articolo, l’obbligo di effettuare detti movimenti esclusivamente tramite lo 
strumento del bonifico bancario o postale;  

-​ l’obbligo di riportare, in relazione a ciascuna transazione effettuata in riferimento all’incarico il codice 
identificativo di gara (CIG);  

-​ l’obbligo di comunicare all’Istituto scolastico gli estremi identificativi del conto corrente dedicato entro 7 giorni 
dalla sua accensione o, qualora già esistente, dalla data di accettazione dell’incarico, nonché, nello stesso 
termine, le generalità e il codice fiscale delle persone delegate ad operare su di esso, nonché di comunicare ogni 
eventuale modifica ai dati trasmessi; ogni altro obbligo previsto dalla legge 136/2010 non specificato nel 
precedente elenco.  

Ai sensi del medesimo art. 3, co. 9 bis della citata legge, il rapporto contrattuale si intenderà risolto qualora 
l’aggiudicatario abbia eseguito uno o più transazioni senza avvalersi del conto corrente all’uopo indicato all’Istituto 
Scolastico.  
Fatta salva l’applicazione di tale clausola risolutiva espressa, le transazioni effettuate in violazione degli obblighi assunti 
con l’accettazione dell’incarico comporteranno, a carico dell’affidatario, l’applicazione delle sanzioni amministrative 
come previste e disciplinate dall’art. 6 della citata legge.  
 
Art. 19 – Definizione delle controversie  
Contro i provvedimenti che l’aggiudicatario ritiene lesivi dei propri interessi è ammesso ricorso TAR Sicilia competente 
entro 30 giorni.  
Eventuali controversie che dovessero insorgere durante lo svolgimento del servizio tra l’aggiudicatario e l’Istituto 
Scolastico saranno demandate al giudice ordinario. Il foro competente è quello di Ragusa.  
 
Art. 20 – Disposizioni finali  
a) L’aggiudicazione ha sempre carattere provvisorio in quanto è subordinata all’assenza di irregolarità delle operazioni 
di gara;  
b) L’aggiudicazione diventa efficace, ai sensi dell’art. 17, co. 5 del D.Lgs n. 36 del 31 marzo 2023, dopo la verifica dei 
requisiti a campione di cui agli artt. 94 e 95 dello stesso D. Lgs;  
c) Ai sensi dell’art. 17, co. 6 del D. Lgs. 31 marzo 2023 n. 36, l’aggiudicazione definitiva non equivale ad accettazione 
dell’offerta. L’offerta dell’aggiudicatario è irrevocabile fino al termine stabilito per la stipulazione del contratto.  
d) L’accesso agli atti è consentito ai sensi della L. 241/90 e ss.mm.ii;  
e) Per espressa previsione dell’art. 55, co. 2 del D. Lgs. n. 36/2023 al presente affidamento non si applica il termine 
dilatorio dello stand still;  
 
Art. 21 – Rinvio  
Per quanto non espressamente contemplato nella presente si fa espresso rinvio a quanto previsto dalla legislazione 
vigente comunitaria e nazionale in materia di affidamento dei contratti pubblici, con particolare riferimento al D.Lgs. n. 
____________________________________________________________________________________________________ 
Pn 2021-2027 - ESO4.6.A4.A-FSEPNSI-2025-466 "Oltre la scuol@" - Codice Univoco di Progetto G14D25002250007 
Dirigente Scolastico prof.ssa Rosaria Costanzo mail: rgis017006@istruzione.it  
Il responsabile dell’istruttoria è l’A.A. Pidone Giuseppina e-mail: rgis017006@istruzione.it  
 

mailto:rgis017006@istruzione.it
mailto:rgis017006@istruzione.it


36 ed il relativo regolamento di attuazione (regolamento di esecuzione del Codice degli appalti pubblici DPR 5 ottobre 
2010, n. 207) per le parti non abrogate dall’art. 217, co. 1, lettera u) del D. Lgs. n. 50/2016.  
 
Art. 22 - Altre indicazioni: Il presente avviso e la successiva ricezione delle manifestazioni di interesse non vincolano 
in alcun modo l’Amministrazione e non costituiscono diritto o interessi legittimi a favore dei soggetti coinvolti. 
Ogni ulteriore informazione potrà essere richiesta all’Ufficio Segreteria. Email di riferimento => 
rgis017006@istruzione.it - Recapiti Telefonici => 0932513112 
 
Art. 23 – RUP  
Il Responsabile del Progetto è la Dirigente Scolastica dell’Istituzione scolastica Prof.ssa Rosaria Costanzo.  
 
Per qualsiasi ulteriore informazione ci si può rivolgere all’ufficio di segreteria D.S.G.A. dr. Rosa Fabio e A.A. dr.ssa: 
Giuseppina Pidone presso l’Istituto Superiore “E. Fermi” di Vittoria (RG) 
 
L’attività oggetto del presente decreto è cofinanziata dal Fondo Sociale europeo plus (FSE+), dell’Unione Europea 
(UE), Priorità 1, Obiettivo specifico ESO4.6, del Programma Nazionale Scuola e competenze 2021-2027(FSE+ - 
FESR), a titolarità del Ministero dell’Istruzione e del Merito, Ufficio Unità di missione per il PNRR, Ufficio IV 
–PON1420 PN2127. 
 
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Il Dirigente Scolastico 

                               Prof.ssa Rosaria Costanzo 
Firmato digitalmente ai sensi del c.d. Codice  

dell’Amministrazione Digitale e norme ad esso connesse 
                                               

 
​

​
​
​  

​  
​
​  
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	Oggetto: Fondi Strutturali Europei – Programma Nazionale “Scuola e competenze” 2021-2027 – Fondo sociale europeo plus (FSE+) – Priorità 1 – Scuola e competenze (FSE+), Obiettivo specifico ESO4.6 – sotto-azione ESO4.6.A.4.A- Interventi di cui ai decreti del Ministro dell’istruzione e del merito dell’11 aprile 2024, n. 72 e del 22 maggio 2025, n. 96 – Avviso Pubblico prot. n. 81652 del 23/05/2025 – “Percorsi educativi e formativi per il potenziamento delle competenze, l’inclusione e la socialità nel periodo di sospensione estiva delle lezioni” (c.d. Piano Estate). Progetto codice nazionale ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la scuol@", Codice Univoco di Progetto G14D25002250007. Lettera di invito   
	 
	Lo scrivente Istituto ha la necessità di acquisire quanto in oggetto del presente provvedimento per garantire il servizio mensa inerente al Progetto Codice ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la scuol@", Codice Univoco di Progetto G14D25002250007.  
	 
	Art. 1 - Oggetto dell'appalto: servizio mensa 
	Il presente capitolato ha per oggetto l’affidamento del servizio di mensa da eseguire nel corso dello svolgimento delle attività formative inerenti al Progetto codice nazionale ESO4.6.A4.A-FSEPN-SI-2025-466 "Oltre la scuol@".  
	Il gestore selezionato provvederà alla preparazione dei pasti presso il proprio centro di cottura ed al successivo trasporto ed alla distribuzione degli stessi presso i locali dell’I.I.S. “E. Fermi” di Vittoria, via Como, 435.  
	La ditta aggiudicataria provvederà a somministrare i pasti per il pranzo degli studenti per n° 10 incontri per 12 edizioni previste, secondo un calendario che sarà di seguito stabilito.  
	La Ditta aggiudicataria provvederà a nominare un Responsabile con il quale l’Amministrazione procedente dovrà interfacciarsi al fine dell’organizzazione del servizio.  
	La cucina dell’aggiudicatario deve, pena l’esclusione dalla gara, essere già funzionante e regolarmente autorizzata a norma delle vigenti disposizioni igienico-sanitarie, alla data di pubblicazione del presente avviso.  
	I cibi debbono essere trasportati in contenitori termici che siano dotati di scomparti separati in modo da isolare gli alimenti caldi da quelli freddi, ben protetti dalle infiltrazioni di polveri, con caratteristiche tecniche che assicurino una perfetta conservazione degli alimenti sia sotto il profilo organolettico che della appetibilità.  
	I pasti debbono essere somministrati caldi, assieme a bicchieri, tovaglietta-copritavolo e tovaglioli monouso, nel rispetto degli orari previsti dal calendario delle attività.  
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