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CAPITOLATO TECNICO PROCEDURA NEGOZIALE PREVIA TRATTATIVA DIRETTA 

Fondi Strutturali Europei – Programma Nazionale “Scuola e competenze” 2021-2027 – Fondo sociale europeo plus 
(FSE+) – Priorità 1 – Scuola e competenze (FSE+), Obiettivo specifico ESO4.6 – sotto-azione ESO4.6. A.4.A- Interventi 
di cui ai decreti del Ministro dell’istruzione e del merito dell’11 aprile 2024, n. 72 e del 22 maggio 2025, n. 96 – Avviso 
Pubblico prot. n. 81652 del 23/05/2025 – “Percorsi educativi e formativi per il potenziamento delle competenze, 
l’inclusione e la socialità nel periodo di sospensione estiva delle lezioni” (c.d. Piano Estate). 

        
CUP: C54D25004720007 

CIP: ESO4.6.A4.A-FSEPNSI-2025-667 

Denominazione Educare oltre l’Aula 

 

Premessa 
Il presente capitolato è relativo alla Fornitura del SERVIZIO DI MENSA SCOLASTICA del Fondi Strutturali Europei 

– Programma Nazionale “Scuola e competenze” 2021-2027 – Fondo sociale europeo plus (FSE+) – Priorità 1 – Scuola 

e competenze (FSE+), Obiettivo specifico ESO4.6 – sotto-azione ESO4.6. A.4.A- Interventi di cui ai decreti del Ministro 

dell’istruzione e del merito dell’11 aprile 2024, n. 72 e del 22 maggio 2025, n. 96 – Avviso Pubblico prot. n. 81652 

del 23/05/2025 – “Percorsi educativi e formativi per il potenziamento delle competenze, l’inclusione e la socialità 

nel periodo di sospensione estiva delle lezioni” (c.d. Piano Estate) previa trattativa diretta sul MEPA ai sensi del D. 

Lgs. n. 36/2023, con criterio di aggiudicazione “al ribasso sul prezzo a base d’asta”  per un importo pari a € 

6.300,00 (IVA inclusa), pari a 5.727,27 iva esclusa al 10%; 

 

                                                                                
 

   

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

             Prof.ssa Veronica Veneziano 

                                                                                                                           Documento informatico firmato  

                                                                                                                               digitalmente ai sensi del D.Lgs n. 82/2005                                                                         
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SERVIZIO 

MODULI  

TIPO DI PASTO 

COSTO 

PASTO 

SINGOLO 

TOTALE PASTI 

ORDINAZIONE 

PASTI 

SERVIZIO  

MENSA  

- Scacchi a scuola #1 

- Scacchi a scuola #2 

- Scacchi a scuola #3 

- English Summer 

Campus #1 

- English Summer 

Campus #2 

 Lunedì: Primo: Pasta al 

pomodoro fresco e basilico 

- Secondo: Polpettine di 

carne al forno - Contorno: 

Patate al forno 

 Martedì: Primo: Pasta al 

pesto (senza aglio) - 

Secondo: Bocconcini di 

pollo al limone -Contorno: 

Carote julienne 

 Mercoledì: Primo: Riso alla 

parmigiana (burro e 

parmigiano) -Secondo: 

Frittatina al forno con 

verdure - Contorno: 

Insalata verde 

 Giovedì: Primo: Pasta con 

zucchine e ricotta - 

Secondo: Hamburger di 

manzo - Contorno: Piselli al 

vapore 

 Venerdì: Primo: Pasta con 

sugo di tonno -Secondo: 

Filetto di merluzzo 

gratinato- contorno: Patate 

lesse condite 

 Sabato: Primo: Lasagna 

vegetariana (con 

besciamella e verdure) - 

Secondo: Crocchette di 

pollo fatte in casa - 

Contorno: Pomodori a 

fette 

IL SERVIZIO SI INTENDE 

COMPLETO DI BEVANDE 

(ACQUA) PIATTI, POSATE, 

TOVAGLIETTA, PANINO E 

FRUTTA E DI SERVIZIO DI 

SOMMINISTRAZIONE E 

DISTRIBUZIONE DEI PASTI 

€ 7,00 Iva 

compresa 

fino a 600 

pasti 

Entro 24 h prima 

dell’ordinazione 
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