Allegato H

RELAZIONE TECNICA DEI SERVIZI OFFERTI 

relativa alla procedura aperta ai sensi degli artt. 71 e 176 ss. del d.lgs. 36 del 2023 finalizzata all’aggiudicazione della concessione di un “ristorazione mediante somministrazione di panini freschi” presso le sedi della scrivente Stazione Appaltante.
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Il sottoscritto ____________________________________________ nato a_____________________________________, in prov. di__________ il ____/___/ _____ e residente in ____________________________________ via __________________________ n. ___, nella qualità di rappresentante legale/procuratore dell’impresa_____________________________________________ con sede legale in _________________________________________ via ___________________________________ n. ___, codice fiscale e partita IVA______________________________________, tel.___________, fax_____________, e-mail certificata _______________________________, legittimato ad impegnare la suddetta impresa, 
DICHIARA:
di accettare senza alcuna riserva né restrizione tutte le clausole e le condizioni contenute nei documenti di cui alla procedura in oggetto.
ED OFFRE QUANTO SEGUE
Offerta tecnica

	Specifica A) Sistemi di elargizione del servizio
	Marca o azienda fornitrice
	Indicare se offerto
	Nr. dispositivi offerti

	A.1) Registratore di cassa per emissione scontrino fiscale.
	 
	
	

	A.2) Apparecchiatura/contenitori per mantenere in temperatura i prodotti. 
	 
	
	

	A.3) Per l’ecodesign, le strutture dell’area “area ristoro green”, compresi tavolini e sedie come previsti nell’articolo precedente ed all’allegato C1, compresi gli arredi per l’ “area ristoro green”, si prevedono che gli arredi delle aree break devono essere realizzati in cartone 100%, riutilizzabile, riparabile e riciclabile, con contenuto dei metalli pesanti (piombo, cadmio, mercurio e cromo) inferiore a 100 ppm, senza ausilio di applicazioni esterne in plastica ed in conformità a quanto specificato dal D.Lgs. 152 del 3 aprile 2006 e successive modifiche ed integrazioni, che dà attuazione alla direttiva 1994/62/CE e S.M.I. L’assemblaggio delle varie componenti deve avvenire senza utilizzo di collanti di nessun genere. 
	 
	
	

	A.4) Sistema di pagamento solo da applicazione
	 
	
	



	Prodotti ()
	Indicare se il prodotto offerto è BIO ([footnoteRef:1]), GF ([footnoteRef:2]) o SZ ([footnoteRef:3]) o FC ([footnoteRef:4]) [1:  Biologico.]  [2:  Gluten Free.]  [3:  Senza zuccheri aggiunti.]  [4:  Filiera corta.] 

	Marca del prodotto offerto o azienda produttrice 

	A. Panini freschi di giornata, da 150/200 grammi
	
	

	B. Tramezzini freschi di giornata, da 120 grammi
	
	

	C. Frutta e verdura intera o confezionata
	
	

	D. “pizzette”
	
	

	E. Frutta secca e disidratata
	
	

	F. Acqua confezionata da 500 ms
	
	

	Caffè in grani gr.7,5 per erogazione
	
	

	Altre bevande base caffè
	
	

	Altre bevande calde
	
	

	Bevande fredde Vetro- PET- Lattina – “Tetrapack” da 200 ml 
	
	

	Bevande fredde Vetro- PET- Lattina - “Tetrapack” da 330 ml 
	
	

	Bevande fredde Vetro- PET- Lattina - “Tetrapack” da 500 ml
	
	

	Bevande fredde “alla spina" 
	
	

	Estratti di frutta “alla spina"  
	
	

	Estratti di frutta non derivante da sciroppi.
	
	

	Estratti di verdura non derivante da sciroppi.
	
	

	Frutta secca e disidratata
	
	

	Barrette di frutta o ai cereali
	
	

	“Pizzette”
	
	

	Snack dolci
	
	

	Snack salati 
	
	

	Snack base cioccolato
	
	

	Frutta e verdura intera o confezionata 4°C
	
	

	Panini farciti gusti vari, freschi 4°C
	
	

	Tramezzini farciti gusti vari, freschi 4°C
	
	

	Insalatone o verdura intera gusti vari
	
	

	Yogurt da bere o al cucchiaio senza zuccheri aggiunti
	
	

	Antipasti e stuzzichini in frutta e/o verdura anche intera
	
	

	Prodotti da forno freschi (croissant o altro).
	
	

	Antipasti e altri dolci freschi 4° 
	
	

	Primi e secondi piatti anche in monoporzione
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	



	Specifica C) Sistemi adottati dall’azienda a garanzia del servizio offerto:
	Indicare se offerto

	C.1) Rendicontazione delle vendite effettuate divise per: prodotti, tipologie di imballi/packaging, quantità di plastica, ingredienti aggiunti (es. zuccheri e sale) e quante più informazioni possibili. I dati dovranno essere facilmente leggibili e supportati da grafici. Il tutto va relazionato annualmente alla Stazione Appaltante. 
	

	C.2) Il trasporto dei prodotti alimentari deperibili, dalla sede operatore al luogo di distribuzione, deve avvenire a temperatura controllata e più in generale come previsto nei manuali HACCP in uso meglio conosciuto come A.T.P. (veicolo o cassa più gruppo refrigerante). 
	

	C.3) Esposizione delle brochure sul bancone/espositori dell’“area ristoro green” dei prodotti Biologici e senza glutine/a km 0/filiera corta.
	

	C.4) Indicazione dei prezzi di vendita dei prodotti ben visibili al pubblico.
	

	C.5) Presenza addetto/i al servizio negli intervalli richiesti da ente appaltante. 

	

	C.6) Precisione e qualità dell’offerta (sub-criteri: effettuazione di sopralluogo, qualità tecnica dell’offerta, chiarezza dell’offerta)
	



	Specifica D) Certificazioni, attestazioni aziendali
	Marca o azienda fornitrice
	Indicare se offerto

	D.1) Certificazione aziendale di qualità UNI EN ISO 9001-2008
	 
	

	D.2) Certificazione ambientale ISO 14001
	 
	

	D.3) Certificazione di responsabilità sociale SA 8000
	 
	

	D.4) Altre Certificazioni di Qualità Ristorazione (es. Bioagricert, Eat, Ristorazione Biologica, ICEA, altri...)
	 
	

	D.5) Attestazione o certificazione, emessa da terzi, sulla sostenibilità dell'azienda a beneficio dei propri clienti. Documento da rilasciare annualmente alla direzione dell’Istituto. 
	 
	




PROPONE INOLTRE

di offrire i servizi di cui alla presente procedura di gara, ai seguenti orari scolastici, e selle seguenti sedi della Stazione Appaltante:

· Il “Servizio somministrazione panini freschi” andrà effettuato presso la Sede Principale, ai seguenti orari:
· dal giorno _________ al giorno __________, dalle ore ____ alle ore ______ senza/con attività pomeridiana;
· dal giorno _________ al giorno __________, dalle ore ____ alle ore ______ per l’indirizzo serale;
· dal giorno _________ al giorno __________, dalle ore ____ alle ore ______ per attività di laboratorio degli studenti, in occasione di scrutini, riunioni organi collegiali e riunioni a vario titolo.

DICHIARA INOLTRE
Che la Ditta rappresentata si impegna ad assumere nr. ____ di personale addetto alle operazioni del servizio di somministrazione panini freschi come personale impiegato per tutta la durata della concessione, il quale sarà a proprio carico e in totale responsabilità sia per quanto concerne la materia di responsabilità civile, penale ed amministrativa, che di sicurezza ed economica (retributiva), al quale verrà applicato il Contratto Nazionale del Lavoro di settore. 
la Ditta rappresentata 
DICHIARA INFINE
di a mantenere fermo la presente offerta tecnica, costituita da tutti gli elementi di cui al presente documento, per almeno 180 (centottanta) giorni dal termine di scadenza per la presentazione delle offerte. 
Data, __________________ 
FIRMA PER CONFERMA ED ACCETTAZIONE 
        ___________________________________________
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