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Agli Istituti Scolastici della Provincia di Siracusa
AIPUSR SICILIA Ambito Territoriale di Siracusa

OGGETTO: Azioni di informazione preventiva, comunicazione, sensibilizzazione e pubblicizzazione - PN
2021-2027 — Fondo FESR — azioni RSO4.2.A3 Favorire la didattica laboratoriale, il
miglioramento delle competenze e la transizione scuola-lavoro nelle scuole del secondo ciclo
attraverso la realizzazione di ambienti laboratoriali. Sottoazione: RSO4.2.A3.B

Favorire la didattica laboratoriale, il miglioramento delle competenze e la transizione scuola-lavoro
con una didattica innovativa e laboratoriale nelle scuole del II ciclo attraverso la realizzazione di
ambienti laboratoriali nei Tecnici/Professionali/convitti/educandati - Prot. 88927 del 03/06/2025 del
03/06/2025, “Realizzazione di laboratori innovativi e avanzati per lo sviluppo di specifiche
competenze tecniche e professionali connesse con i relativi indirizzi di studio”, emanato nell’ambito
dell’Obiettivo RSO4.2 del Programma Nazionale “Scuola e competenze” 2021-2027.”

CUP H24D25001390007

IL DIRIGENTE SCOLASTICO

VISTO il DPR n. 275/1999 concernente norme in materia di autonomia delle istituzioni scolastiche;
VISTO il Decreto Legislativo 30 marzo 2001, n. 165 recante “Norme generali sull’ordinamento del
lavoro alle dipendenze della Amministrazioni Pubbliche” e ss.mm.ii.;

VISTO il Decreto Interministeriale n. 129/2018, “Regolamento concernente le Istruzioni generali
sulla gestione amministrativo-contabile delle istituzioni scolastiche";

VISTO I’Avviso pubblico prot.n. 88927 del 03/06/2025, FESR, “Realizzazione di laboratori
innovativi e avanzati per lo sviluppo di specifiche competenze tecniche e professionali connesse con





i relativi indirizzi di studio”, emanato nell’ambito dell’Obiettivo RSO4.2 del Programma Nazionale
“Scuola e competenze™ 2021-2027;

RICHIAMATA la delibera del Consiglio d’Istituto n. 82 del 09.01.2026 e successive modificazioni
e integrazioni con la quale & stato approvato il P.T.O.F. per gli anni scolastici 2025-2028;
RICHIAMATA la delibera del Consiglio di Istituto n. 98 del 11.02.2026 di approvazione del
programma annuale dell’esercizio finanziario 2025;

RICHIAMATA la delibera n. 10 del 23/06/2025 del Collegio dei docenti di adozione del progetto;
RICHIAMATA la delibera n. 46 del 29/10/2025 del Consiglio di Istituto di adozione e assunzione
in bilancio del progetto;

VISTA la lettera di autorizzazione per il finanziamento delle attivita n. Prot. AOOGABMI n.
0168443 del 02/10/2025

RICHIAMATO il proprio decreto di assunzione a bilancio n. prot 9676 del 10/06/2026;

COMUNICA

Che la scrivente istituzione scolastica ¢ destinataria dei fondi rientranti nell’ambito dei Fondi
Strutturali Europei — Programma Nazionale “Scuola e competenze” 2021-2027.

Priorita 02 — Le strutture per la scuola e le competenze (FESR) — Fondo Europeo per lo Sviluppo
Regionale — Obiettivo Specifico RSO4.2 — Azione A3.B — Sottoazione RSO4.2.43.B

Avviso Prot. 88927 del 03/06/2025, “Realizzazione di laboratori innovativi e avanzati per lo
sviluppo di specifiche competenze tecniche e professionali connesse con i relativi indirizzi di studio”.

CUP: H24D25001390007
Importo finanziato: €201.000,00

Saranno realizzati 2 laboratori:

1)Enogastronomia e Ospitalita alberghiera: Laboratorio Didattico di Showcooking e Cucina
Dimostrativa per I’Enogastronomia

2) Turistico: Laboratorio Didattico di Accoglienza e Reception Turistica 4.0 con Intelligenza
Artificiale e Customer Experience Digitale

Per ['obbligo della trasparenza e della massima divulgazione, tutti i documenti di interesse
comunitario relativi allo sviluppo dei progetti saranno resi visibili sul sito di questa Istituzione
Scolastica (Sezione Amministrazione Trasparente)




